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RESUMO

O abacaxi de Turiagu, cultivar nativa do Maranhdo, destaca-se por suas caracteristicas sensoriais
superiores, como alta dogura, baixa acidez e aroma intenso, atributos diretamente associados as
condi¢des climaticas e edaficas da regido. Este artigo tem como objetivo apresentar uma andlise
abrangente dos aspectos agrondmicos, nutricionais, culturais e economicos dessa variedade,
destacando seu potencial para o desenvolvimento sustentavel. A pesquisa foi conduzida por meio de
revisdo bibliogréfica, utilizando bases como SciELO, Google Scholar e Portal de Periddicos da
CAPES. Do ponto de vista nutricional, o abacaxi de Turiacu ¢ uma fonte rica de vitamina C,
betacaroteno, potassio, fibras e compostos bioativos, como a bromelina, que possuem propriedades
antioxidantes, anti-inflamatorias e digestivas. Culturalmente, o fruto representa um simbolo de
identidade regional, transmitindo praticas agricolas tradicionais entre geragdes e promovendo eventos
locais, como o Festival do Abacaxi de Turiagu. No entanto, a cadeia produtiva enfrenta desafios
logisticos, de infraestrutura e de acesso a mercados mais amplos. A obtengao da Indicagdo Geografica
(IG) surge como uma estratégia relevante para valoriza¢do do produto, agregando valor econdmico e
reconhecimento. Além disso, seu uso na agroindustria, cosméticos e bioprodutos refor¢a seu potencial
de geracdo de emprego, renda e sustentabilidade. Este estudo evidencia que o abacaxi de Turiacu
transcende seu valor gastrondmico, consolidando-se como vetor de desenvolvimento socioecondomico,
preservacao cultural e inovacao sustentavel na regido.

Palavras-chave: Caracteristicas sensoriais. Compostos bioativos. Indicacdo Geogréafica.
Sustentabilidade agricola. Identidade cultural regional.

ABSTRACT

The Turiacu pineapple, a cultivar native to Maranhao, stands out for its superior sensory characteristics,
such as high sweetness, low acidity and intense aroma, attributes directly associated with the region's
climatic and soil conditions. The aim of this article is to present a comprehensive analysis of the
agronomic, nutritional, cultural and economic aspects of this variety, highlighting its potential for
sustainable development. The research was conducted by means of a bibliographical review, using
databases such as SciELO, Google Scholar and the CAPES Journal Portal. From a nutritional point of
view, Turiagu pineapple is a rich source of vitamin C, beta-carotene, potassium, fibre and bioactive
compounds such as bromelain, which have antioxidant, anti-inflammatory and digestive properties.
Culturally, the fruit represents a symbol of regional identity, passing on traditional farming practices
between generations and promoting local events such as harvest festivals. However, the production
chain faces challenges in terms of logistics, infrastructure and access to wider markets. Obtaining a
Geographical Indication (GI) is a relevant strategy for valorising the product, adding economic value
and recognition. In addition, its use in agro-industry, cosmetics and bioproducts reinforces its potential
for generating employment, income and sustainability. This study shows that the Turiagu pineapple
transcends its gastronomic value, consolidating itself as a vector for socio-economic development,
cultural preservation and sustainable innovation in the region.
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sustainability. Regional cultural identity.

RESUMEN

La pifia Turiagu, cultivar nativo de Maranhao, se destaca por sus caracteristicas sensoriales superiores,
como alto dulzor, baja acidez e intenso aroma, atributos directamente asociados a las condiciones
climaticas y edaficas de la region. El objetivo de este articulo es presentar un analisis exhaustivo de
los aspectos agrondémicos, nutricionales, culturales y econdmicos de esta variedad, destacando su
potencial para el desarrollo sostenible. La investigacion se realizo mediante una revision bibliografica,
utilizando bases de datos como SciELO, Google Scholar y el Portal de Revistas CAPES. Desde el
punto de vista nutricional, la pifia Turiagu es una rica fuente de vitamina C, betacaroteno, potasio, fibra
y compuestos bioactivos como la bromelina, que tienen propiedades antioxidantes, antiinflamatorias
y digestivas. Culturalmente, la fruta representa un simbolo de identidad regional, que transmite las
practicas agricolas tradicionales entre generaciones y promueve acontecimientos locales como las
fiestas de la cosecha. Sin embargo, la cadena de produccion se enfrenta a retos en términos de logistica,
infraestructura y acceso a mercados mas amplios. La obtencion de una Indicacion Geogréfica (IG) es
una estrategia pertinente para valorizar el producto, afiadiéndole valor econémico y reconocimiento.
Ademas, su uso en la agroindustria, la cosmética y los bioproductos refuerza su potencial para generar
empleo, ingresos y sostenibilidad. Este estudio demuestra que la pifia de Turiagu trasciende su valor
gastrondmico, consolidandose como vector de desarrollo socioecondmico, preservacion cultural e
innovacion sostenible en la region.

Palabras clave: Caracteristicas sensoriales. Compuestos bioactivos. Indicacion geografica.
Sostenibilidad agricola. Identidad cultural regional.
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1 INTRODUCAO

O abacaxi (Ananas comosus (L.) Merrill), planta pertencente a familia Bromeliaceae, tem
grande relevancia comercial devido aos seus frutos altamente nutritivos, que podem ser consumidos in
natura ou processados (Kessel-Domini et al., 2022). Entre as cultivares tradicionais, o abacaxi nativo
de Turiagu (MA) se destaca por sua elevada dogura, baixa acidez e aroma intenso, apresentando
coloragdo amarela marcante e textura suculenta, atributos que o diferenciam de outras variedades
(Aragjo et al., 2012; Ferreira et al., 2022; Alves et al., 2024).

Além de ser amplamente apreciado no consumo in natura, esse abacaxi € utilizado em diversos
produtos processados, como sucos e doces, sendo um simbolo cultural e econdmico da regido (Garcia;
Da Silva, 2024). Seu cultivo, adaptado as condigdes climaticas e de solo locais, também representa
uma importante fonte de subsisténcia para os pequenos agricultores, reforcando seu papel na economia
local.

A singularidade do abacaxi de Turiagu ¢ atribuida & combinagao de fatores naturais e praticas
agricolas tradicionais, transmitidas entre geracdes (Araujo et al., 2012). Entretanto, apesar de seu
reconhecimento no Maranhdo e em mercados regionais, sua producao enfrenta desafios relacionados
a infraestrutura, comercializagao e falta de certificacdo formal, como a Indicacao Geografica (IG), que
poderia ampliar seu alcance e valor no mercado nacional e internacional.

Este artigo busca explorar os multiplos aspectos que tornam o abacaxi de Turiagu um produto
notavel. Sdo analisados os fatores agronomicos que influenciam sua qualidade, suas propriedades
nutricionais e os compostos bioativos que o posicionam como um alimento funcional. Também sdo
discutidas suas dimensdes culturais, que o consolidam como parte da identidade regional, e sua
relevancia econdmica, com destaque para o potencial de desenvolvimento sustentavel e agroindustrial.
Ao integrar essas perspectivas, o estudo oferece uma visdo abrangente sobre o impacto do abacaxi de
Turiacu, destacando suas potencialidades e os desafios que precisam ser superados para que ele alcance

seu maximo potencial, tanto no dmbito socioecondmico quanto no ambiental.

2 METODOLOGIA

Este estudo utilizou uma abordagem qualitativa com base em pesquisa bibliografica, tendo
como objetivo compreender os aspectos agrondmicos, nutricionais, econdmicos € culturais associados
ao abacaxi de Turiagu, uma variedade nativa do Maranhdo. A investigacao foi conduzida por meio da
coleta e andlise de publicagdes cientificas disponiveis em bancos de dados amplamente reconhecidos,
incluindo SciELO, Portal de Periddicos da CAPES. Foram também realizadas buscas através da pagina

do Google Scholar.

REVISTA ARACE, Sio José dos Pinhais, v.7, n.6, p. 33729-33753, 2025

~

33732




Revista Py

ARACE

ISSN: 2358-2472

As seguintes palavras-chaves foram usadas para a busca bibliografica: "Abacaxi Turiagu",
"Economia local", "Maranhao", "Potencial nutricional", "Potencial cultural" e "Potencial agronomico"
em buscas avancadas nesses bancos de dados, garantindo a inclusdo de artigos relevantes que
abordassem as caracteristicas especificas da fruta, o impacto socioecondmico de sua produgdo e o
contexto cultural do municipio de Turiacu. Os critérios de selecdo consideraram artigos publicados nos
ultimos 15 anos, com foco em estudos originais, revisdes e relatorios técnicos relacionados ao tema.

ApoOs a coleta, os dados foram organizados em categorias tematicas, analisando-se as
contribui¢des de cada publicacdo para os seguintes eixos: caracteristicas agrondmicas e de cultivo,
valor nutricional, relevancia econdomica e simbodlica para a cultura local. As informagdes foram
trianguladas, buscando identificar padroes, lacunas de conhecimento e oportunidades para exploragdo
cientifica e comercial.

Essa abordagem permitiu reunir um panorama abrangente e atualizado sobre o abacaxi de
Turiacu, fundamentando a analise dos resultados e oferecendo uma base solida para a discussdo das
potencialidades e desafios associados a essa variedade singular.

A Figura 1 apresenta a localizagdo do municipio de Turiagu, situado na por¢ao Noroeste do

Estado do Maranhao.

Figura 1: Localizagdo do municipio de Turiagu na parte Noroeste do estado do Maranhao
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Fonte: Autores (2025)

3 RESULTADOS E DISCUSSAO
O abacaxi da cultivar de Turiacu, também conhecido como "abacaxi Turiacu", ¢ uma variedade

de abacaxi nativa do municipio de Turiagu, no estado do Maranhao, Brasil. Este abacaxi ¢ amplamente
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conhecido na regido por suas caracteristicas unicas, que incluem dogura intensa, menor acidez e sabor
marcante, diferenciando-o de outras variedades encontradas no Brasil e em outros paises. A
popularidade do abacaxi de Turiacu se deve a sua qualidade, que tem conquistado tanto consumidores

locais quanto interesse no mercado nacional e internacional (Araujo et al., 2012).

3.1 CARACTERISTICAS AGRONOMICAS E NUTRICIONAIS

Na literatura cientifica, o abacaxi de Turiagu ¢ frequentemente descrito como uma variedade
de excelente qualidade organoléptica (Oliveira et al., 2020). Estudos agrondmicos identificam que ele
possui uma coloragdo amarela intensa, tanto na casca quanto na polpa, com uma textura mais macia e
suculenta. Essa variedade de abacaxi também apresenta um perfil de dogura elevado, com um teor de
Brix superior ao de outras variedades, que pode ultrapassar 18 graus, evidenciando um nivel de agucar
muito elevado. O baixo teor de acidez ¢ outro diferencial, tornando o abacaxi de Turiagu especialmente
agradavel para consumo in natura e muito bem aceito na produ¢do de sucos e doces (Aratjo et al.,
2012).

Do ponto de vista nutricional, o abacaxi de Turiagu ¢ uma excelente fonte de vitaminas,
minerais ¢ antioxidantes. Como outras variedades de abacaxi, ¢ rico em vitamina C, vitamina A
potassio e bromelina, uma enzima que auxilia na digestdo. A literatura cientifica aponta que as
condig¢des climaticas e o solo da regido de Turiagu influenciam diretamente a qualidade desse abacaxi,
com o clima tropical e o solo arenoso contribuindo para o desenvolvimento de sua dogura e textura

(Dos Santos Schuquel et al., 2024).

3.1.1 Perfil Agronomico

O abacaxi de Turiagu possui um perfil agronomico que reflete sua excelente adaptagao as
condi¢des de solo e clima da regido. O clima tropical imido de Turiagu, com altas temperaturas e
elevados indices pluviométricos ao longo do ano, favorece seu cultivo, especialmente em solos
arenosos e argilosos que oferecem boa drenagem, contribuindo para o desenvolvimento de uma polpa
suculenta e textura diferenciada (Costa et al., 2022). Apesar da suscetibilidade do abacaxi a pragas e
doengas como a fusariose, a variedade de Turiagu apresenta boa adaptacdo ao ambiente local, o que
reduz a necessidade de defensivos agricolas (Andrade et al., 2024). Agricultores da regido utilizam
praticas tradicionais, como espagamento adequado entre plantas e rotagdo de culturas, garantindo a
sanidade das plantagdes. Em termos de produtividade, o abacaxi de Turiagu demonstra um desempenho
satisfatorio, com ciclos de cultivo que variam de 18 a 24 meses, dependendo das condigdes climéticas.

Essa produtividade ¢ aprimorada por técnicas de manejo, como poda de inflorescéncias e controle de
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irrigagcdo em periodos criticos, assegurando colheitas consistentes e de alta qualidade (Araujo et al.,

2012).

3.1.2 Caracteristicas Organolépticas

Do ponto de vista organoléptico, o abacaxi de Turiagu se destaca por ser mais doce e menos
acido do que outras variedades, caracteristicas que impulsionam sua popularidade (De Oliveira Reis,
2019). Com um teor de acucar elevado, frequentemente entre 16 e 18 graus Brix, essa fruta oferece
uma dogura intensa ¢ um sabor diferenciado, tornando-se ideal tanto para consumo in natura quanto
para produtos processados, como sucos, doces e sobremesas. Além disso, seu baixo teor de acidez
proporciona um sabor suave e agradavel, sendo particularmente atrativo para consumidores com
sensibilidade a frutas mais 4cidas, gracas ao equilibrio ideal entre aglicar e acidez. Sua textura tenra e
polpa suculenta facilitam o consumo e intensificam a experiéncia sensorial, atributos que também
aumentam sua aceitagdo em preparagdes liquidas, como sucos e bebidas diversas. Essas qualidades

organolépticas fazem do abacaxi de Turiagu uma fruta unica e altamente valorizada (Pereira, 2013).

3.1.3 Valor Nutricional

O abacaxi de Turiagu € uma fonte rica de nutrientes, destacando-se pelas vitaminas, minerais e
compostos bioativos que promovem diversos beneficios a satide. Rico em vitamina C, um potente
antioxidante, ele ajuda a fortalecer o sistema imunologico, protege as células contra danos causados
pelos radicais livres e contribui para a saide da pele, estimulando a produgdo de coldgeno. A presenca
de betacaroteno, precursor da vitamina A, ¢ fundamental para a satde ocular, o sistema imunologico e
a integridade da pele e mucosas, além de conferir a coloracdo amarela intensa da polpa. Entre os
minerais, o potdssio auxilia no funcionamento dos musculos e nervos € na manuten¢do da pressao
arterial, enquanto magnésio e calcio contribuem para a saude Ossea e o metabolismo. O teor de fibras
da fruta promove a satde digestiva, melhora o transito intestinal e auxilia em dietas de controle de
peso. Além disso, a bromelina, uma enzima natural, presente no abacaxi, destaca-se por suas
propriedades digestivas e anti-inflamatdrias, auxiliando na digestdo de proteinas e na recuperacao de
processos inflamatérios leves. Esses componentes fazem do abacaxi de Turiagu uma fruta altamente

nutritiva e funcional (De Oliveira Reis, 2019; Da Luz Silva et al., 2024).

3.1.4 Compostos Bioativos e Antioxidantes
O abacaxi de Turiagu apresenta um perfil fitoquimico diversificado, sendo uma fonte

expressiva de compostos bioativos com propriedades funcionais relevantes. Dentre eles, destaca-se a
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bromelina, enzima proteolitica presente principalmente no caule e também na polpa do fruto. Esta
enzima tem sido amplamente estudada por suas atividades digestiva, anti-inflamatoria e
antiproliferativa, com aplicagdes consolidadas nas industrias farmacéutica e alimenticia (Owoyele et
al., 2020).

Os compostos fendlicos, como os acidos cafeico e p-cumarico, também estdo presentes no
abacaxi de Turiagu, atuando como antioxidantes ao inibir a peroxidagao lipidica e proteger o DNA
contra danos oxidativos (Kumar; Goel, 2019). Entre os flavonoides, destacam-se a quercetina € o
kaempferol, que apresentam atividades antioxidantes e anti-inflamatoérias, além de promoverem efeitos
hepatoprotetores, por meio da modulagdo de citocinas e da inibi¢do da enzima ciclooxigenase-2 (Al-
Khayri et al., 2022; Patel et al., 2018).

Os carotenoides, particularmente o -caroteno, conferem coloragdo amarela a polpa e atuam
como precursores da vitamina A, essencial para a manutencao da saude ocular e da integridade epitelial
(Meléndez-Marttinez et al., 2022). Além desses, o fruto apresenta teores significativos de vitamina C,
potassio, calcio e magnésio, micronutrientes essenciais para o funcionamento do sistema imunolégico,
metabolismo dsseo e equilibrio eletrolitico.

A composi¢do quantitativa desses metabolitos pode variar conforme o estdgio de maturagdo do

fruto, condicdes edafoclimaticas e praticas agricolas da regidao de cultivo.

3.1.5 Atividades Farmacoldgicas e Funcionais dos Compostos do Abacaxi de Turiagu

A diversidade e abundancia de compostos bioativos presentes no abacaxi de Turiagu resultam
em um amplo espectro de propriedades farmacologicas e funcionais. Dentre estas, a atividade
antioxidante destaca-se por sua importancia na neutralizacdo de radicais livres e na prevencao do
estresse oxidativo, processo associado a diversas doencas cronicas e degenerativas.

A bromelina ¢ um dos principais agentes farmacoldgicos presentes no fruto. Estudos apontam
sua eficacia na redug¢do de edemas, na modulacdo de respostas inflamatérias e na atuacdo como
coadjuvante em tratamentos de doencas respiratorias, reumatoldgicas e intestinais (Owoyele et al.,
2020). Pesquisas recentes evidenciam o potencial antitumoral da bromelina. Pezzani et al. (2023)
demonstraram que esse composto ¢ capaz de induzir apoptose, inibir a migragao celular e modular vias
associadas a proliferagdao tumoral, com efeitos observados em diferentes linhagens celulares.

Extratos da casca do abacaxi também apresentaram atividade antimicrobiana frente a
microrganismos patogénicos, incluindo bactérias Gram-negativas e Gram-positivas, como Escherichia

coli e Staphylococcus aureus, além de fungos como Candida albicans (Hikal et al., 2019).
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Tais propriedades bioativas reforgam o potencial do abacaxi de Turiagu como um recurso
fitoterapico promissor, com possiveis aplicagdes nas areas de alimentos funcionais, cosméticos
naturais e produtos farmacéuticos. No entanto, a validagao clinica desses efeitos exige a conducao de
estudos controlados em humanos, bem como a padronizacdo de metodologias de extragdo e

caracterizacdo dos compostos ativos, assegurando sua eficacia e seguranca terapéutica.

3.2 ASPECTOS HISTORICOS E CULTURAIS

O abacaxi de Turiagu tem uma longa historia no Maranhao e esta profundamente enraizado na
cultura local. H4 registros de que esta variedade ¢ cultivada ha décadas na regido, e muitos produtores
rurais dependem dessa cultura para subsisténcia. A tradi¢do de cultivo € passada de geracdo em
geracdo, com técnicas tradicionais de plantio e manejo agricola. A colheita do abacaxi de Turiagu ¢ um
momento importante para os agricultores locais, sendo um simbolo de orgulho e identidade regional
(Ferreira et al., 2022; Alves et al., 2024).

Na literatura ndo cientifica e na cultura popular, o abacaxi de Turiagu é muito valorizado. Ele
¢ um produto tipico, conhecido informalmente como um dos melhores abacaxis do Brasil, e sua fama
se estende para fora do estado do Maranhdo. O municipio de Turiagu realiza, inclusive, o Festival do
Abacaxi de Turiagu para celebrar a colheita do abacaxi, eventos que ajudam a divulgar a fruta e atraem
turistas e comerciantes interessados em conhecer e adquirir o produto. O abacaxi de Turiagu ¢
frequentemente vendido em mercados locais e chega até algumas feiras de grandes centros urbanos,

como Sao Luis e Fortaleza, onde sua dogura ¢ amplamente apreciada (Governo do Maranhao, 2023).

3.2.1 Origens e Tradicao de Cultivo

O cultivo do abacaxi de Turiagu remonta a varias décadas e estd enraizado nas praticas agricolas
dos pequenos produtores locais. Estima-se que o abacaxi comegou a ser cultivado na regido de Turiagu
no inicio do século XX, quando agricultores familiares descobriram que as condi¢des climaticas e de
solo da regido, como a combinacdo de temperaturas elevadas e alta umidade, eram ideais para o
desenvolvimento da fruta.

Ao longo dos anos, o cultivo do abacaxi foi transmitido de gera¢do em geracao, sendo uma das
principais fontes de subsisténcia e renda para as familias locais. A pratica de cultivar o abacaxi em
pequenas propriedades familiares ajudou a criar uma economia local baseada na fruticultura, e o saber
acumulado ao longo das geracdes transformou os agricultores locais em conhecedores especializados

das técnicas e praticas adequadas para o cultivo dessa variedade especifica. Esse conhecimento se
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reflete, inclusive, nas técnicas tradicionais de plantio, cuidados e colheita da fruta, que sdo passadas

adiante dentro das comunidades (Araujo et al., 2012).

3.2.2 Simbolo de Identidade Regional

O abacaxi de Turiagu tornou-se um icone cultural e uma marca distintiva do municipio, sendo
motivo de orgulho para os moradores e ganhando destaque em celebragdes e eventos locais. A
exceléncia e as caracteristicas unicas do abacaxi, como seu sabor doce e textura suculenta, em
comparagdo a outros cultivares, reforcam a reputagdo de Turiagu como um dos principais polos
produtores de abacaxi no estado do Maranhao (Kuan et al., 2018).

De acordo com relatos culturais locais e estudos sobre identidade regional, o abacaxi ¢
frequentemente oferecido como gesto de hospitalidade, refletindo seu valor simboélico para os
moradores de Turiagu (Bonfim Neto, 2010).

A cultivar Turiagu tem tanta importancia que o Estado do Maranhdo decretou a criagdo do
Sistema Estadual de Produgao e Estabelecimento (SEPAB) em 2015, responsavel pela cadeia produtiva

do abacaxi Turiacu (MARANHAO, 2015).

3.2.3 Abacaxi na Culinaria Local

O abacaxi de Turiagu também desempenha um papel relevante na culindria tradicional da
regido. E comum encontrar pratos e receitas que incluem o abacaxi como ingrediente principal, como
sobremesas, geleias, sucos e pratos salgados. A versatilidade da fruta permite que ela seja utilizada em
diversos tipos de preparagdes, e seu sabor doce e intenso combina bem com pratos tipicos da culindria
maranhense, bem como em outras regioes da regido Norte brasileira (Kluczkovski et al., 2020).

Além das preparacdes para consumo proprio, o abacaxi ¢ amplamente comercializado em feiras
locais, onde se destaca pela sua dogura e qualidade. As receitas tradicionais com o abacaxi, muitas
vezes passadas de geragdo em geracao, fazem parte da identidade gastronomica da regido e reforgam
o valor cultural da fruta, que ¢ celebrada e apreciada tanto pela populagdo local quanto pelos visitantes

(EMBRAPA, 2016).

3.2.4 Preservacio e Valorizacao do Conhecimento Tradicional

O cultivo e a utilizacdo do abacaxi de Turiagu sdo acompanhados de um conhecimento
tradicional profundo, que abrange técnicas de cultivo, manejo, colheita e aproveitamento da fruta. Esse
saber ¢ parte do patrimonio cultural imaterial da populagdo de Turiagu, e muitos moradores se

empenham na preservacao dessas praticas, transmitindo-as para as novas geracoes. Organizacoes €
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entidades locais tém reconhecido a importancia de preservar esse conhecimento, seja por meio de
projetos educativos ou pela criacao de espacos onde os agricultores possam compartilhar e perpetuar
suas praticas. A valorizagdo desse conhecimento ndo so6 fortalece o vinculo cultural com a fruta, mas
também apoia o desenvolvimento sustentavel da regido, permitindo que praticas tradicionais sejam
integradas com tecnologias ¢ métodos modernos. Isso ajuda a garantir que a produgdo do abacaxi
continue a ser uma atividade lucrativa e sustentavel, respeitando as tradigdes e a identidade cultural da

comunidade (Bonfim Neto, 2010).

3.2.5 Reconhecimento via Indicacio Geografica

Nos ultimos anos, o abacaxi de Turiagu tem ganhado cada vez mais visibilidade e
reconhecimento. O pedido de Indicacdo de Procedéncia (IP) ou de Denominagdo de Origem (DO),
duas modalidades da Indicacao Geografico no Brasil, para o abacaxi de Turiagu ¢ um passo importante
para valorizar a producdo local e proteger a identidade do produto.

Nesse sentido, os produtores de abacaxi de Turiagu avangam no processo para obter a Indicacao
Geografica (IG) do fruto via Instituto Nacional de Propriedade Industrial (INPI), com o apoio do
Sebrae, em 2023 e 2024. A certificacdo busca valorizar as caracteristicas unicas do abacaxi local,
fortalecendo sua identidade e agregando valor ao produto. Isso podera beneficiar economicamente a
regido e destacar a qualidade do cultivo tradicional (ASN, 2024%; 2024b). Esse reconhecimento formal
contribuiria para reforgar a autenticidade da fruta e sua associa¢do direta com a cultura e o solo de
Turiacu, conferindo maior valor de mercado e evitando a concorréncia desleal de produtos de outras
regides (Nunes et al., 2015).

A indicagdo geografica, seja via IP ou DO, também incentiva o fortalecimento da cultura local
e ajuda a preservar as tradigdes e praticas de cultivo, a0 mesmo tempo que protege os agricultores e
promove a valorizacdo do abacaxi de Turiagu como um produto tnico e especial (Pellin; Silva, 2019).
Ao fortalecer e valorizar esses aspectos historicos e culturais, Turiacu pode preservar o legado de seu
abacaxi e promover um desenvolvimento rural que respeita as raizes e as tradigdes locais, além de
projetar o abacaxi de Turiagu no cendrio nacional como um produto genuino e com grande valor
cultural. Como elemento chave da identidade cultural da cidade e de sua populacdo, o municipio de
Turiacu espera potencializar no futuro com a IG ainda mais a producdo de atuais 8 milhdes de abacaxi
e, portanto, o ganho econdmico desta producdo (ASN, 2024%).

A indicagdo geografica de um produto regional tem o potencial de impulsionar
significativamente o turismo ao destacar a singularidade cultural e histérica de uma regido. Esse

reconhecimento oficial agrega valor ao produto, despertando o interesse de consumidores e visitantes
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em conhecer a origem e o contexto de sua producdo (Nunes et al., 2015). Turistas sdo atraidos nao
apenas pelo produto em si, mas também pela experiéncia de imersdo em tradigdes locais, como
festivais, visitas a produtores e vivéncias culturais. Esse potencial turistico associado ao abacaxi pode
fomentar atividades de turismo cultural e ecologico na regido, promovendo visitas as areas de cultivo,
vivéncias em fazendas familiares e a degustacao de produtos derivados da fruta. Tal iniciativa também
proporciona aos turistas um contato mais direto com as tradigdes e o modo de vida dos agricultores,

fortalecendo a economia local e incentivando praticas de turismo sustentavel.

3.3 IMPORTANCIA ECONOMICA E COMERCIALIZACAO

O abacaxi de Turiagu é um dos principais produtos agricolas do municipio e uma fonte
relevante de renda para os produtores da regido. No entanto, a comercializa¢do ainda enfrenta desafios
logisticos e limitagdes de infraestrutura, o que impede que o produto alcance um mercado mais amplo.
Muitos pequenos agricultores lidam com dificuldades relacionadas ao transporte e a falta de recursos
para expandir a producdo. Em algumas iniciativas, a Embrapa e outras institui¢des tém buscado
capacitar os produtores locais em técnicas de cultivo e colheita para aumentar a produtividade e

garantir a sustentabilidade do cultivo (Ferreira et al., 2022; Alves et al., 2024).

3.3.1 Geragao de Empregos Locais e Fonte de Renda para Produtores Locais

A produgdo de abacaxi em Turiagu desempenha um papel significativo na criagdo de empregos
diretos e indiretos. Durante a safra, hd uma demanda elevada por mao de obra para atividades como o
plantio, manejo, colheita e transporte do abacaxi (ASN, 2024b). Essa oferta de trabalho ¢ fundamental
para a economia local, especialmente em areas rurais onde as oportunidades de emprego podem ser
limitadas. As fases de colheita e pds-colheita, em particular, demandam uma forca de trabalho
consideravel, beneficiando a comunidade com geragdo de renda e oportunidades de emprego
temporario.

O abacaxi de Turiagu € cultivado por pequenos agricultores locais que, em muitos casos,
dependem dessa atividade como principal fonte de subsisténcia. A cultura do abacaxi permite que essas
familias gerem uma renda anual razoével, contribuindo significativamente para a economia local do
municipio. Por ser uma fruta valorizada pela qualidade superior, o abacaxi de Turiacu pode alcangar
precos mais altos no mercado, em comparagdo a outras variedades comuns, o que beneficia os
produtores diretamente (Bonfim Neto, 2010).

Além disso, muitos agricultores familiares organizam suas atividades em cooperativas e

associacdes, o que fortalece a produgdo, facilita a comercializagdo e cria oportunidades de
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desenvolvimento em conjunto. Essas cooperativas tém um papel importante na compra de insumos em
maior quantidade, reduzindo custos, € na negociacdo de precos mais favoraveis para a venda do

produto (Maia et al., 2023).

3.3.2 Desafios na Comercializacio e Logistica

Apesar de seu valor, o abacaxi de Turiagu enfrenta desafios para atingir mercados maiores. A
infraestrutura de transporte no Maranhdo e nas regides vizinhas pode ser limitada, dificultando o
escoamento do produto para grandes centros consumidores. Estradas em condigdes precarias, por
exemplo, afetam tanto o custo quanto a qualidade do produto transportado, prejudicando sua
competitividade no mercado nacional. O transporte inadequado também pode afetar a vida util e a
integridade dos abacaxis, uma vez que a fruta ¢ delicada e pode sofrer danos durante o percurso. Para
superar esses desafios, seria necessario investir em melhorias de infraestrutura e em sistemas de
transporte que garantam a qualidade do produto até o destino final. Alguns produtores t€ém investido
em transporte refrigerado e em técnicas de embalagem que ajudam a preservar o abacaxi por mais
tempo, embora esses métodos ainda sejam pouco acessiveis para muitos pequenos agricultores (Bastos

etal., 2023).

3.3.3 Potencial de Expansao para o Mercado Nacional e Internacional

O abacaxi de Turiagu possui um grande potencial de mercado além do Maranhdo,
especialmente devido a sua dogura e sabor diferenciados, o que poderia atrair consumidores de outros
estados brasileiros e até do exterior. No entanto, para que isso ocorra, hd necessidade de uma
organizacao mais robusta e um investimento em estratégias de valorizagdo do produto como uma
variedade de alta qualidade sensorial e agrondmica (Bastos et al., 2023). A criagdo de uma certifica¢do
de Indicacdao Geografica (IG) para o abacaxi de Turiagu € uma das estratégias que vem sendo discutida
e que traria beneficios substanciais a sua comercializagdo, pois deve aumentar a notoriedade do abacaxi

de Turiagu e estabelecer uma base solida de consumidores fiéis (Nunes et al., 2015).

3.4 POTENCIAL PARA AGROINDUSTRIA E SUSTENTABILIDADE

Outro aspecto que chama a atencao para o abacaxi de Turiagu € seu potencial na agroindustria.
Devido ao seu sabor doce e suave, ele ¢ uma excelente matéria-prima para produtos processados, como
sucos, compotas, geleias e até bebidas alcoodlicas artesanais. A polpa e a casca do abacaxi também tém
potencial de aproveitamento, ja que a casca contém nutrientes € compostos que podem ser utilizados

na producdo de cosméticos e suplementos naturais (Kluczkovski et al., 2020).
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Além disso, estudos apontam que o abacaxi de Turiagu possui um cultivo sustentavel. As
técnicas agricolas tradicionais empregadas pelos agricultores locais sdo, em sua maioria, de baixo
impacto ambiental, com uma utilizagdo minima de defensivos quimicos e fertilizantes industriais. O
cultivo ¢ predominantemente manual, o que contribui para uma agricultura mais sustentavel, e existe
o potencial para a implementag¢do de praticas de cultivo organico que poderiam agregar ainda mais

valor ao produto (Araujo, 2012; Bonfim Neto, 2010).

3.4.1 Potencial para a Agroindustria

A qualidade e a versatilidade do abacaxi de Turiagu abrem inimeras oportunidades para o setor
agroindustrial, abrangendo areas como o processamento de alimentos, produtos funcionais e
cosméticos. A fruta pode ser transformada em uma ampla gama de produtos processados, incluindo
sucos, polpas, doces, geleias, conservas e frutas desidratadas. Seu sabor doce e baixo teor de acidez
tornam esses produtos altamente atrativos no mercado de alimentos e bebidas. Além disso, o alto teor
de acucar natural permite a criagdo de produtos com menos adogantes artificiais, atendendo a crescente
demanda por alimentos mais saudaveis e com menor adi¢do de acucar (Garcia; da Silva, 2024).

No setor de bebidas, o potencial do abacaxi de Turiacu ¢ significativo devido a sua dogura
natural e suculéncia. Ele pode ser utilizado para produzir sucos naturais e até bebidas alcoolicas, como
vinhos, licores, sidras e cervejas artesanais saborizadas, produtos com mercado em expansao,
especialmente nas regides metropolitanas do Nordeste. Devido a presenca de bromelina e
antioxidantes, o abacaxi também pode ser explorado na formulagdo de produtos funcionais e
suplementos alimentares, como aqueles voltados para a satde digestiva e o alivio de inflamagdes leves.
O setor de cosméticos, por sua vez, enxerga grande potencial nos compostos antioxidantes € na
bromelina para o desenvolvimento de cremes, logcdes e produtos anti-idade, beneficiando-se das

propriedades de renovacao celular e prote¢do da pele (Garcia; da Silva, 2024).

3.4.2 Sustentabilidade Ambiental, Social e Economica

O cultivo e a comercializagao do abacaxi de Turiagu apresentam grande potencial para a adogao
de praticas sustentaveis, que contribuem tanto para a preservagao ambiental quanto para o uso eficiente
dos recursos naturais. Um dos principais caminhos para isso € o aproveitamento de subprodutos, como
cascas e coroas, que contém fibras e compostos bioativos com aplicagdes em diversas industrias. Esses
residuos, muitas vezes descartados, podem ser reaproveitados na producdo de suplementos,
bioplasticos e fertilizantes naturais, gerando novas fontes de renda para os produtores e reduzindo o

impacto ambiental causado pelo descarte inadequado.
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Além disso, pequenos agricultores locais podem adotar técnicas de agricultura de baixo
impacto ambiental, como compostagem, rotacdo de culturas e controle biologico de pragas (Silva,
2024). Essas praticas promovem a preservacdo do solo e da biodiversidade local, diminuindo a
necessidade de insumos quimicos e alinhando o cultivo do abacaxi a uma abordagem mais sustentavel.
A adaptagdo do abacaxi de Turiagu as condi¢des climaticas e ao solo da regido também reduz a
dependéncia de defensivos agricolas, especialmente quando combinado com praticas agroecologicas,
0 que protege o ecossistema local e evita a contaminagdo de recursos hidricos, como o rio Turiagu.
Outro beneficio ambiental esta relacionado a conservagao do solo e ao controle de erosdao. O cultivo
bem manejado do abacaxi pode estabilizar o solo, criando uma cobertura vegetal densa que o protege
contra a agdo das chuvas intensas, comuns na regido de Turiagu.

A producdo de abacaxi de Turiacu desempenha um papel significativo no desenvolvimento
economico local e na inclusao social, contribuindo para a melhoria da qualidade de vida dos pequenos
produtores e suas comunidades (Assuncao et al., 2025). A crescente demanda pela fruta gera empregos
diretos e indiretos ao longo da cadeia produtiva, desde o cultivo até o processamento ¢ a
comercializacdo. Ao incentivar o cultivo e o desenvolvimento da agroindustria local, € possivel reduzir
a migracdo para centros urbanos, oferecendo alternativas de renda no campo e fortalecendo a economia
regional.

Tradicionalmente, o cultivo do abacaxi de Turiagu € realizado por pequenos agricultores que
dependem dessa atividade como fonte primaria de renda. Programas de incentivo que promovam
praticas sustentaveis e apoio a produ¢do podem fortalecer a agricultura familiar, permitindo que os
produtores obtenham mais beneficios e melhorem sua competitividade. Nesse contexto, a formagado de
cooperativas € uma estratégia eficiente para facilitar o acesso a mercados e aumentar o poder de
negociacdo. Cooperativas também oferecem oportunidades para compartilhar recursos, acessar
capacitagdes e implementar estratégias de comercializagdo conjunta, ampliando a sustentabilidade do
setor.

A educagdo e a capacitagdo em praticas sustentaveis sdo essenciais para melhorar a qualidade
do abacaxi e preservar o ecossistema. Programas que ensinem agroecologia, boas praticas agricolas e
técnicas de pos-colheita agregam valor ao produto, ao mesmo tempo que promovem métodos de
cultivo mais saudaveis e ecologicos. Além disso, a certificagdao e os selos de qualidade, como os de
producao organica ou fair trade, podem posicionar o abacaxi de Turiagu como um produto premium,
atraindo consumidores conscientes e valorizando ainda mais a produgdo local. Esses selos ajudam a
garantir que o abacaxi atenda a padrdes rigorosos de sustentabilidade, ampliando sua aceitacdo no

mercado e gerando maior renda para os agricultores.

REVISTA ARACE, Sio José dos Pinhais, v.7, n.6, p. 33729-33753, 2025

- 33743



Revista

AI\I—\ME

ISSN: 2358-2472

3.4.3 Preservacao Cultural e Tradicao Local

Considerado um patrimonio agricola, o cultivo dessa variedade ndo apenas fortalece a cultura
local, mas também gera um senso de pertencimento entre os moradores € promove a valorizagdo da
historia e das tradi¢des de Turiagu. A continuidade dessa atividade agricola tradicional é fundamental
para preservar os saberes € as técnicas que tém sido transmitidos entre geragdes, garantindo que esse
legado cultural permanega vivo e significativo.

Além de seu valor cultural, o abacaxi de Turiagu apresenta grande potencial para o
desenvolvimento do ecoturismo e do turismo rural. Atraindo visitantes interessados em produtos locais
e no contato direto com a natureza, essa atividade pode gerar uma nova fonte de renda para a regido.
O turismo rural, com atividades como visitas guiadas as plantagdes e feiras dedicadas a produtos
derivados do abacaxi, oferece aos turistas experiéncias auténticas e enriquecedoras. Ao mesmo tempo,
essas iniciativas ajudam a conscientizar os visitantes sobre a importancia da agricultura sustentavel e
reforcam o reconhecimento do abacaxi de Turiagu como um produto Unico, ligado tanto ao meio

ambiente quanto a cultura regional.

3.5 PERSPECTIVAS PARA PESQUISA E DESENVOLVIMENTO

Pesquisas futuras poderiam explorar mais a fundo os componentes bioativos especificos dessa
variedade, como compostos antioxidantes e o teor de fibras, que poderiam agregar ainda mais valor
nutricional e atratividade para a satide. Além disso, estudos sobre a viabilidade de um cultivo organico
certificado poderiam beneficiar tanto os produtores quanto o mercado consumidor, refor¢cando a

sustentabilidade do cultivo e o valor agregado do produto.

3.5.1 Melhoramento Genético e Adaptabilidade

Pesquisas direcionadas ao melhoramento genético do abacaxi de Turiagu tém o potencial de
otimizar caracteristicas importantes tanto para o cultivo quanto para a aceitagdo no mercado. Uma das
prioridades nesse campo ¢ o desenvolvimento de cultivares mais resistentes a pragas, como a
cochonilha, e doengas, como a fusariose, o que reduziria a necessidade de agroquimicos e promoveria
praticas agricolas mais sustentaveis. Estudos voltados para a resisténcia genética sdo essenciais para
assegurar a adaptabilidade da variedade as condi¢des especificas de solo e clima da regido,
fortalecendo a resiliéncia do cultivo (EMBRAPA, 2016, Reis, 2019).

Outro foco relevante ¢ o aumento da produtividade, que pode ser alcangado por meio do
melhoramento de caracteristicas agrondmicas, como o tamanho, o peso dos frutos e a densidade da

polpa. Identificar e implementar praticas de manejo que maximizem o rendimento, sem comprometer

REVISTA ARACE, Sio José dos Pinhais, v.7, n.6, p. 33729-33753, 2025

- 33744



ﬁ

Rewsto ~

ISSN: 2358-2472

a qualidade, ¢ fundamental, especialmente em sistemas agricolas que priorizam o menor impacto
ambiental.

Por fim, a melhoria da qualidade sensorial e nutricional do abacaxi de Turiagu ¢ um ponto
estratégico para agregar valor ao produto. Caracteristicas como o sabor, o teor de aglicares, a acidez
equilibrada e o contetido nutricional s3o determinantes para atender as demandas de diferentes nichos
de mercado, desde o consumo in natura até o processamento em produtos industrializados e funcionais.
O avango nessas areas-chave pode consolidar o abacaxi de Turiagu como um produto premium,

ampliando sua competitividade e sustentabilidade.

3.5.2 Desenvolvimento de Novos Produtos e Aplicacdes Funcionais

O abacaxi de Turiacu apresenta qualidades excepcionais que podem ser aproveitadas para o
desenvolvimento de novos produtos com beneficios funcionais e diferenciagdo no mercado (DA
SILVA; ORLANDELLI, 2019). Uma das principais oportunidades estd na criacdo de produtos
funcionais e nutracéuticos, devido a alta concentracdo de bromelina e antioxidantes presentes na fruta.
Esses compostos bioativos tém potencial para serem usados em suplementos alimentares, bebidas
funcionais e alimentos destinados a fins especificos. Pesquisas que explorem a extragao e estabilizagao
desses compostos podem expandir as aplicagdes do abacaxi, inclusive em cosméticos com apelo
funcional, agregando valor ao produto e diversificando sua utilizagao.

Além disso, o aproveitamento de antioxidantes e enzimas digestivas encontrados na fruta e em
seus subprodutos oferece grandes possibilidades para as industrias cosmética e farmacéutica. Extratos
do abacaxi de Turiacu podem ser utilizados na formulagdo de log¢des, cremes anti-inflamatorios e
esfoliantes, combinando a bromelina e a vitamina C para criar produtos que promovem a renovacao
celular e a protecdo da pele.

Os subprodutos do abacaxi, como cascas e coroas, também podem ser transformados em
biomateriais, como bioplasticos e fibras, contribuindo para a sustentabilidade. Residuos da fruta podem
ser utilizados na fabricacao de papel, tecidos e outros materiais biodegradaveis, fomentando uma
industria de menor impacto ambiental. O abacaxi de Turiagu, portanto, retine caracteristicas ideais para
impulsionar a inovagdo em diferentes setores, a0 mesmo tempo em que promove praticas mais

sustentaveis e economicamente viaveis.

3.5.3 Tecnologias de Processamento e Conservacao
O desenvolvimento de tecnologias inovadoras de processamento e conservagao ¢ essencial para

ampliar a vida 1til do abacaxi de Turiagu e garantir a qualidade dos produtos derivados dessa fruta. No
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campo da conservagdo pds-colheita, estudos que investiguem métodos para preservar as caracteristicas
sensoriais durante o transporte ¢ armazenamento podem contribuir para reduzir perdas significativas
(EMBRAPA, 2014).

A secagem e a desidratagdo também oferecem oportunidades valiosas para o aproveitamento
do abacaxi de Turiacu. Métodos eficientes, como a liofilizagdo, permitem a producdo de frutas
desidratadas que conservam sabor e propriedades nutricionais, possibilitando um armazenamento
prolongado (Abreu, 2023). Esses produtos, além de agregar valor a fruta, atendem as demandas de
mercados que buscam alimentos praticos e saudaveis, aumentando a competitividade do abacaxi de
Turiagu.

Outra area de destaque € o processamento minimo ¢ a produgdo de sucos prontos, que
preservam o frescor e o valor nutricional do abacaxi. Tecnologias que permitam a elaboragdo de sucos,
néctares e purés sem adi¢cdo de conservantes quimicos sao especialmente atraentes para consumidores
em busca de alimentos naturais e convenientes. Essas inovagdes nao apenas agregam valor ao produto,
mas também ampliam o alcance da fruta para diferentes mercados, garantindo maior versatilidade e

retorno econdmico para os produtores (Oliveira; Santos, 2015).

3.5.4 Pesquisa de Mercado e Estratégias de Comercializacio

O estudo de Bastos et al. (2023) aborda a exportacao do abacaxi de Turiagu, uma fruta de
destaque no estado do Maranhdo, com enfoque nos desafios logisticos de armazenamento e transporte.
O artigo analisa como esses fatores impactam a qualidade e a competitividade do produto no mercado
externo. A pesquisa descreve as condi¢coes ideais de armazenamento, as técnicas empregadas € os
principais gargalos logisticos enfrentados na regido, como infraestrutura inadequada e altos custos
operacionais.

Para consolidar a presen¢a do abacaxi de Turiacu no mercado e agregar valor ao produto, ¢
essencial compreender o comportamento do consumidor e explorar novas oportunidades de
comercializacdo. A realizacdo de pesquisas de mercado e a andlise do comportamento dos
consumidores, especialmente em segmentos de produtos premium, orgdnicos e funcionais, sio
fundamentais para orientar estratégias de marketing e distribui¢do. Dados sobre preferéncias
relacionadas a sabor, tamanho, apresentagdo e beneficios nutricionais da fruta podem ser usados para
desenvolver produtos alinhados as demandas especificas desses publicos, aumentando assim sua
atratividade e aceitacgao.

A obtencdo de certificagdes, como organica ou de denominag¢do de origem, ¢ outro fator

estratégico para destacar o abacaxi de Turiagu como um produto de alta qualidade e diferencial
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competitivo. Essas certificagdes ndo apenas garantem a autenticidade e a sustentabilidade do produto,
mas também fortalecem a marca “Abacaxi de Turiacu”, facilitando o acesso a nichos de mercado ¢
fidelizando consumidores que valorizam produtos com apelo regional e sustentavel.

Também a diversificagdo dos canais de distribui¢do ¢ igualmente importante para ampliar o
alcance do abacaxi de Turiacu. Investir em plataformas de e-commerce, parcerias com supermercados
voltados a produtos premium e estratégias de exportagdo pode permitir o acesso a novos publicos,
incluindo consumidores urbanos e internacionais que demandam frutas tropicais de alta qualidade

(Bastos et al., 2023).

3.5.5 Sustentabilidade e Economia Circular

A sustentabilidade ¢ um elemento central para o desenvolvimento do abacaxi de Turiagu, € a
aplicacdo de conceitos de economia circular pode transformar o cultivo € o processamento dessa fruta
em um modelo de produgao de baixo impacto ambiental. A reduc¢ao do desperdicio e o aproveitamento
integral dos subprodutos, como folhas e cascas, sdo fundamentais para essa abordagem. Técnicas que
utilizem esses residuos para criar fertilizantes orgéanicos, racdo animal e outros produtos contribuem
para a diminuigdo de residuos descartados e fomentam a economia circular, promovendo um modelo
mais eficiente e sustentavel (Silva et al., 2022).

Além disso, praticas de cultivo sustentavel e agroecoldgico desempenham um papel essencial
na viabilizagdo de uma producdo ambientalmente responsavel. Pesquisas voltadas para reduzir o uso
de agroquimicos e promover a fertilidade do solo por meio de compostagem e rotagdo de culturas
podem melhorar a qualidade do abacaxi e minimizar os impactos ambientais. A adaptacdo de métodos
agroecologicos ao cultivo beneficia tanto o meio ambiente quanto os trabalhadores envolvidos,
resultando em uma produg¢do mais saudavel e sustentavel (Almeida, 2025).

Outro aspecto crucial ¢ a reducdo da pegada ecologica e a busca por um cultivo carbono zero.
Estudos que investiguem a emissao de gases do efeito estufa, o uso eficiente de recursos hidricos e a
adogdo de energias renovaveis sdo passos importantes para minimizar o impacto ambiental. Ao
implementar essas praticas de baixo carbono, o abacaxi de Turiagu pode se posicionar como uma
referéncia em produgao sustentavel, fortalecendo sua reputagao no setor fruticultor e agregando valor

ao produto (Ribeiro, 2023).

3.5.6 Parcerias e Inovacao Colaborativa
As perspectivas de pesquisa e desenvolvimento (P&D) para o abacaxi de Turiagu podem ser

significativamente ampliadas por meio de colaboracdes estratégicas entre universidades, centros de
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pesquisa, empresas ¢ produtores locais. Essas parcerias sdo essenciais para fortalecer o setor e
promover avangos que beneficiem toda a cadeia produtiva. Um dos pilares para esse desenvolvimento
¢ o incentivo a pesquisa cientifica em instituigoes locais, especialmente nas universidades do Maranhao
e em outras do Nordeste. Temas como melhoramento genético, conservagdo pos-colheita e
sustentabilidade sdo areas prioritarias que podem impulsionar o crescimento do cultivo e melhorar a
qualidade do produto (EMBRAPA, 2016).

Além disso, o foco no desenvolvimento tecnoldgico e inovagdo, via startups e a criagdo de
incubadoras além de programas de apoio a startups oferece oportunidades para a inovacao na cadeia
produtiva do abacaxi de Turiagu. Startups focadas em biotecnologia, embalagens sustentaveis,
cosméticos naturais e alimentos funcionais t€m potencial para agregar valor ao produto e diversificar
suas aplicacoes. Essas iniciativas ndo apenas impulsionam o setor, mas também criam um ecossistema
inovador que beneficia produtores, pesquisadores ¢ a economia local, posicionando o abacaxi de

Turiagu como um exemplo de desenvolvimento integrado e sustentavel (Radaelli et al., 2020).

4 CONCLUSAO

A relevancia do abacaxi de Turiagu vai além de sua qualidade sensorial e valor nutricional; ele
¢ um simbolo de identidade cultural e uma fonte de desenvolvimento econdmico para a regido de
Turiagu, no Maranhdo. Este estudo destaca a singularidade do abacaxi, evidenciada por sua dogura
marcante, baixo teor de acidez e textura suculenta, caracteristicas que sdo intrinsecamente ligadas as
condi¢des climaticas e de solo do municipio. Além disso, as propriedades nutricionais, como o alto
teor de vitamina C, bromelina e antioxidantes, reforcam seu potencial como alimento funcional e
matéria-prima para a agroindustria.

Os desafios logisticos e de infraestrutura enfrentados na comercializagao indicam a necessidade
de investimentos em transporte e armazenamento adequados, bem como na certificacdo de Indicacao
Geografica (IG), que traria maior visibilidade e valorizagdo para o produto. A implementagdao de
praticas sustentaveis, como o aproveitamento integral dos subprodutos e a adocdo de métodos
agroecologicos, pode fortalecer a cadeia produtiva e minimizar impactos ambientais, alinhando o
cultivo a agenda de sustentabilidade.

Culturalmente, o abacaxi de Turiagu € um patrimonio local que une tradigdo, celebragoes e
orgulho regional. Sua valorizacdo e preservacdo demandam esfor¢os conjuntos entre produtores,
governos e instituigdes de pesquisa, com vistas a expansdo de mercados e ao desenvolvimento rural
sustentavel. Este estudo contribui para ampliar o conhecimento sobre a importancia agronomica,

econOmica e social dessa fruta, oferecendo subsidios para futuras pesquisas e estratégias de inovacao
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no setor. Dessa forma, o abacaxi de Turiagu apresenta atributos consistentes que o posicionam como
uma referéncia promissora na fruticultura nacional, com potencial para alavancar o desenvolvimento

sustentavel da regido.

REVISTA ARACE, Séo José dos Pinhais, v.7, n.6, p- 33729-33753, 2025

33749




Revista Py

ARACE

ISSN: 2358-2472

REFERENCIAS

ABREU, Dayanandra Pereira de. Liofiliza¢do de frutas: um panorama nacional e internacional com
base em documentos patentarios. Trabalho de Conclusdao de Graduacao. Universidade Federal do Rio
de Janeiro, 2023.

AL-KHAYRI, J. M. et al. Flavonoids as potential phytotherapeutics to combat inflammation and
cancer: a review. Molecules, V. 27, n. 9, p. 2901, 2022.
DOI: https://doi.org/10.3390/molecules27092901.

ALMEIDA, Marcos; SANTOS, Edivaldo, PEREIRA, Maria. Produg¢do e caracterizacdo de
microrganismos eficientes: uma alternativa sustentavel. Cadernos de Agroecologia, v. 20, n. 1, 2025.

ALVES, Givago Lopes et al. Photoautotrophic potential and photosynthetic competence in Ananas
comosus [L]. Merr. cultivar Turiagu in in vitro culture systems. In Vitro Cellular & Developmental
Biology-Plant, v. 60, n. 1, p. 131-146, 2024. DOI: https://doi.org/10.1007/s11627-023-10410-z

ANDRADE, Reginaldo Almeida et al. Caracteristicas morfo-agrondmicas das principais cultivares de
abacaxizeiro exploradas comercialmente no Brasil. Scientia Naturalis, v. 6, n. 1, 2024. DOI:
https://doi.org/10.29327/269504.6.1-34

ARAUIJO, José Ribamar Gusmio et al. Abacaxi 'Turiagu": cultivar tradicional nativa do Maranho.
Revista Brasileira de Fruticultura, v. 34, p. 1270-1276, 2012. DOI: https://doi.org/10.1590/S0100-
29452012000400037

ASN — Agéncia SEBRAE de Noticias. Produtores de Turiagu avangcam na jornada pela Indicagdo
Geografica (IG) do abacaxi. 2024a. Recuperado de: https://ma.agenciasebrae.com.br/inovacao-e-
tecnologia/produtores-de-turiacu-avancam-na-jornada-pela-indicacao-geografica-ig-do-abacaxi/

ASN. UEMA e Sebrae unem forgas para impulsionar a produgdo de abacaxi em Turiagu-MA, 2024b.
Disponivel em: https://ma.agenciasebrae.com.br/cultura-empreendedora/uema-e-sebrae-unem-forcas-
para-impulsionar-a-producao-de-abacaxi-em-turiacu-ma/.

ASSUNCAO, Ayla Kelly Soares et al. Estudo da cadeia produtiva do abacaxi no municipio de Turiagu
no Maranhdo. 2025.

BASTOS, Natélia Feijao et al. Exportacao do abacaxi de Turiagiu: a logistica de armazenamento e
transporte.  Revista do  CEDS, w. 3, n 12,  2023. Recuperado  de:
https://periodicos.undb.edu.br/index.php/ceds/article/view/125

BONFIM NETO, Antonio Lopes do. Caracterizacao do sistema tradicional “Tacuruba” de producao
de abacaxi Turiagu: perfil dos agricultores familiares e perspectivas de inovacdo tecnoldgica.
Dissertagao de Mestrado. Universidade Estadual do Maranhao, 2010.

COSTA, Naara Suzany Reis et al. Comportamento climatico dos elementos precipitagdo e temperatura
e a influéncia na cultura do abacaxi em um Municipio da Amazdnia Maranhense: Climatic behaviour
of the precipitation and temperature elements and its influence on pineapple culture in Cities of the
Amazon Maranhense. Studies in Environmental and Animal Sciences, v. 3, n. 2, p. 150-171, 2022.
DOI: https://doi.org/10.54020/seasv3n2-001

REVISTA ARACE, Sio José dos Pinhais, v.7, n.6, p. 33729-33753, 2025

- 33750


https://doi.org/10.3390/molecules27092901
https://doi.org/10.1007/s11627-023-10410-z
https://doi.org/10.29327/269504.6.1-34
https://doi.org/10.1590/S0100-29452012000400037
https://doi.org/10.1590/S0100-29452012000400037
https://ma.agenciasebrae.com.br/inovacao-e-tecnologia/produtores-de-turiacu-avancam-na-jornada-pela-indicacao-geografica-ig-do-abacaxi/
https://ma.agenciasebrae.com.br/inovacao-e-tecnologia/produtores-de-turiacu-avancam-na-jornada-pela-indicacao-geografica-ig-do-abacaxi/
https://periodicos.undb.edu.br/index.php/ceds/article/view/125
https://doi.org/10.54020/seasv3n2-001

ﬁ

Revista

ARACE

DA LUZ SILVA, Djavania Azevédo; SILVA, Rayane Cunha; LEAL, Layane Santos. Avaliaciao
microbiologica e nutricional de farinhas elaboradas a partir das cascas de abacaxi turiagu para fins
alimenticios. Revista Multidisciplinar do Nordeste Mineiro, v. 4, n. 1, 2024. DOI:
https://doi.org/10.61164/rmnm.v4i1.2172

DA SILVA, Vania Santos; ORLANDELLI, Ravely Casarotti. Desenvolvimento de alimentos
funcionais nos ultimos anos: uma revisdo. Revista Uningd, v. 56, n. 2, p. 182-194, 2019. DOLI:
https://doi.org/10.46311/2318-0579.56.eUJ1110

DE OLIVEIRA REIS, Fabricio et al. Fruit quality of a traditional pineapple cultivar (Turiagu)
compared to the most popular cultivar (Pérola) in Brazil. Australian Journal of Crop Science, v. 13, n.
4, p. 546-551, 2019. Recuperado de:
https://search.informit.org/doi/10.3316/informit.457594212975462

DOS SANTOS SCHUQUEL, Luenda Camile et al. Efeito do processamento minimo nos aspectos
fisico-quimicos, nutricionais e antioxidantes do abacaxi (Anands comosus) e berinjela (Solanum

melongena). Observatorio de la economia latinoamericana, v. 22, n. 3, p. €3596-¢3596, 2024. DOI:
https://doi.org/10.55905/0elv22n3-026

EMBRAPA. Comunicado técnico, 205: Orientacdes Quanto ao Manuseio Pré e Pos-Colheita de Frutas
e Hortalicas Visando a Reducdo de suas Perdas, 2014. Recuperado de:
https://www.infoteca.cnptia.embrapa.br/infoteca/bitstream/doc/1003270/1/CT205finalizado.pdf

EMBRAPA. Selegdo clonal de plantas superiores de abacaxi do municipio de Turiagu - MA, 2016.
Disponivel em:  https://www.embrapa.br/busca-de-projetos/-/projeto/207001/selecao-clonal-de-
plantas-superiores-de-abacaxi-do-municipio-de-turiacu---ma#

FAPEMA. Sucesso do abacaxi de Turiagu alcanga o pais e € objeto de pesquisa, 2013. Disponivel em:
https://www.fapema.br/sucesso-do-abacaxi-de-turiacu-alcanca-o-pais-e-e-objeto-de-pesquisa/

FERREIRA, Raissa Soares Penha et al. Geleia mista de abacaxi com pimenta: elaboragdo a partir da
pectina extraida da maca verde e caracterizacdo sensorial, fisico-quimica e microbioldgica. Research,
Society and Development, v. 11, n. 11, p. e62111132660-e62111132660, 2022. DOI:
https://doi.org/10.33448/rsd-v11111.32660

GARCIA, Iza Gabriela Franca; DA SILVA, Tonicley Alexandre. Anélise bibliométrica sobre o uso do
abacaxi cultivar Turiagu e seus subprodutos na area de alimentos e nutri¢gdo. Research, Society and
Development, v. 13, n. 7, p. €5513746328-e5513746328, 2024. DOI: https://doi.org/10.33448/rsd-
v13i7.46328

GOVERNO DO MARANHAO, 2023. Cultivo de abacaxi de Turiacu recebe apoio da Fapema para
melhoramento genético com foco na  exportacao, 2023. Disponivel em:
https://www.ma.gov.br/noticias/cultivo-de-abacaxi-de-turiacu-recebe-apoio-da-fapema-para-
melhoramento-genetico-com-foco-na-exportacao

HIKAL, Wafaa M. et al. Pineapple (Ananas comosus L. Merr.), waste streams, characterisation and

valorisation: An Overview. Open Journal of Ecology, v. 11, n. 9, p. 610-634, 2021. DOI:
https://doi.org/10.4236/0je.2021.119039

REVISTA ARACE, Sio José dos Pinhais, v.7, n.6, p. 33729-33753, 2025

- 33751


https://doi.org/10.61164/rmnm.v4i1.2172
https://doi.org/10.46311/2318-0579.56.eUJ1110
https://search.informit.org/doi/10.3316/informit.457594212975462
https://doi.org/10.55905/oelv22n3-026
https://www.infoteca.cnptia.embrapa.br/infoteca/bitstream/doc/1003270/1/CT205finalizado.pdf
https://www.embrapa.br/busca-de-projetos/-/projeto/207001/selecao-clonal-de-plantas-superiores-de-abacaxi-do-municipio-de-turiacu---ma
https://www.embrapa.br/busca-de-projetos/-/projeto/207001/selecao-clonal-de-plantas-superiores-de-abacaxi-do-municipio-de-turiacu---ma
https://www.fapema.br/sucesso-do-abacaxi-de-turiacu-alcanca-o-pais-e-e-objeto-de-pesquisa/
https://doi.org/10.33448/rsd-v11i11.32660
https://doi.org/10.33448/rsd-v13i7.46328
https://doi.org/10.33448/rsd-v13i7.46328
https://www.ma.gov.br/noticias/cultivo-de-abacaxi-de-turiacu-recebe-apoio-da-fapema-para-melhoramento-genetico-com-foco-na-exportacao
https://www.ma.gov.br/noticias/cultivo-de-abacaxi-de-turiacu-recebe-apoio-da-fapema-para-melhoramento-genetico-com-foco-na-exportacao
https://doi.org/10.4236/oje.2021.119039

ﬁ

Revista

ARACE

KESSEL-DOMINI, Argelys et al. Indirect somatic embryogenesis: An efficient and genetically
reliable clonal propagation system for Ananas comosus L. Merr. Hybrid “MD2”. Agriculture, v. 12, n.
5, p. 713, 2022. DOI: https://doi.org/10.3390/agriculture12050713

KLUCZKOVSKI, Ariane M. et al. Fruit Waste as Natural Pectin Source for Jam Production in Rural
Communities. Sustainable Agriculture Research, v. 9, n. 3, p. 71-76, 2020.

KUMAR, N.; GOEL, N. Phenolic acids: natural versatile molecules with promising antioxidant
activity. Biotechnology Reports, v. 26, €00454, 2019. DOI: https://doi.org/10.1016/j.btre.2019.e00370

KUAN, Ching-San et al. A new pineapple cultivar Ananas comosus (L.) Merr. (‘Tainung No.
22’). HortScience, v. 53, n. 4, p. 578-581, 2018. DOI: https://doi.org/10.21273/HORTSCI10781-17

MAIA, Silvia Tavares; COSTA, Tiago Viana da; COSTA, Francimara Souza da. Niveis tecnoldgicos
na produ¢do de abacaxi (Ananas comosus) em agroecossistemas familiares de Novo Remanso
(Itacoatiara/Amazonas). Revista de Economia e Sociologia Rural, v. 62, n. 2, p. €269860, 2023.

MARANHAO. Decreto n° 30.851 de 12 de junho de 2015. Dispde sobre a criagio do Sistema Estadual
de Produgdo e Abastecimento - SEPAB, e da outras providéncias. Maranhdo: Procuradoria de Estudos,
Documentagao e Divulgacao Juridica, 2015. Recuperado de:
https://www.legisweb.com.br/legislacao/?1d=285763

MELENDEZ-MARTINEZ, A. J. et al. A comprehensive review on carotenoids in foods and feeds:
status quo, challenges, and future trends. Critical Reviews in Food Science and Nutrition, v. 62, n. 4,
p. 903-933, 2022. DOI: https://doi.org/10.1080/10408398.2020.1867959.

NUNES, Gilvanda Silva; BANDEIRA, Maria da Gloria Almeida; PINHEIRO, Jaqueline Silva
Nascimento. Indicagdes Geograficas no Estado do Maranhdo: Possibilidades e Perspectivas. Cad.
Prospec., Salvador, v. 8, p. 568-576, 2015. DOI: https://do1.org/10.9771/S.CPROSP.2015.008.063

OLIVEIRA, Emanuel Neto Alves de; SANTOS, Dyego da Costa. Tecnologia e processamento de
frutos e hortaligas. Emanuel Neto Alves de Oliveira, Dyego da Costa Santos (organizadores), Natal:
IFRN, 2015.

OLIVEIRA, Maria Izadora Silva; FERREIRA, Monique Gabrielle Reis; DE MEDEIROS, Ana
Karoline Sodré. Andlise sensorial de sucos mistos de abacaxi com laranja, acerola e uva. Estudos
Aplicados a Analise Sensorial de Alimentos, p. 28, 2020. DOI:
https://doi.org/10.46420/9786588319185cap4

OWOYELE, Victor; BAKARE, A. O.; OLOGE, M. O. Bromelain: A Review on its Potential as a
Therapy for the Management of COVID-19. Nigerian Journal of Physiological Sciences, v. 35, n. 1,
p. 10-19, 2020. Disponivel em: https://pubmed.ncbi.nlm.nih.gov/33084621/.

PATEL, Rahul V. et al. Therapeutic potential of quercetin as a cardiovascular agent. European journal
of medicinal chemistry, v. 155, p. 889-904, 2018. DOI: https://doi.org/10.1016/j.ejmech.2018.06.053

PELLIN, Valdinho; SILVA, L. F. Contribuigdes e desafios das Indicacdes Geograficas para o
Desenvolvimento Rural no Brasil. In: Workshop Catarinense de Indicagcdo Geografica. 2016. p. 79-86.

REVISTA ARACE, Sio José dos Pinhais, v.7, n.6, p. 33729-33753, 2025

- 33752


https://doi.org/10.3390/agriculture12050713
https://doi.org/10.1016/j.btre.2019.e00370
https://doi.org/10.21273/HORTSCI10781-17
https://www.legisweb.com.br/legislacao/?id=285763
https://doi.org/10.1080/10408398.2020.1867959
https://doi.org/10.9771/S.CPROSP.2015.008.063
https://doi.org/10.46420/9786588319185cap4
https://pubmed.ncbi.nlm.nih.gov/33084621/
https://doi.org/10.1016/j.ejmech.2018.06.053

ﬁ

Revista

ARACE

PEZZANI, R. et al. Anticancer properties of bromelain: state-of-the-art and recent trends. Frontiers
in Oncology, v. 12, p. 1068778, 2023. DOI: https://doi.org/10.3389/fonc.2022.1068778

PEREIRA, Anna Paula Arajo. Qualidade pos-colheita de frutos de abacaxis "Perola"e Turiagu:
influéncia das condi¢des de armazenamento e avalia¢dao sensorial. Dissertagdo de Mestrado, UEMA.
2013. Recuperada de: https://repositorio.uema.br/handle/123456789/340

RADAELLI, Andressa Benvenutti et al. Politicas publicas de inovacao e empreendedorismo. Revista
de Empreendedorismo e Inovagao Sustentaveis, v. 5, n. 1, p. 47-64, 2020.

REIS, Régilla Martins Feitosa dos. Qualidade dos frutos e reacdo a fusariose de sele¢des clonais de
abacaxi" turiagu". Dissertacdo de Mestrado. Universidade Estadual do Maranhao, 2019. Recuperado
de: https://repositorio.uema.br/handle/123456789/2881

RIBEIRO, Barbara Simone Alves. Redugao da pegada ecoldgica na valorizagao dos residuos téxteis:
o estudo de caso de praticas sustentdveis implementadas numa empresa com implantagdo nacional.
2023. Dissertacio de Mestrado. Universidade do Minho (Portugal). Recuperado de:
https://www.proquest.com/openview/6965589991b40bbb64d707da3cd08e91/17pq-
origsite=gscholar&cbl=2026366&diss=y

SILVA, Paula Aratjo Patriota Costa et al. Aproveitamento Integral dos Alimentos: Alimentos
Alternativos de Baixo Custo com Alto Valor Nutricional na Melhoria da Qualidade de Vida da
Populagdo Carente. Revista Ibero-Americana de Humanidades, Ciéncias e Educacdo, v. 8, n. 10, p.
1466-1479, 2022.

SILVA, Anderson Eduardo da. Revolugdo verde e agroecologia: uma revisdo bibliografica. 2024. 35

f. TCC de Especializacdo em Agroecologia e Sustentabilidade, Instituto Federal do Espirito Santo,
Alegre. 2024. Recuperado de: https://repositorio.ifes.edu.br/handle/123456789/5040?show=full

REVISTA ARACE, Sio José dos Pinhais, v.7, n.6, p. 33729-33753, 2025

- 33753


https://doi.org/10.3389/fonc.2022.1068778
https://repositorio.uema.br/handle/123456789/340
https://repositorio.uema.br/handle/123456789/2881
https://www.proquest.com/openview/6965589991b40bbb64d707da3cd08e9f/1?pq-origsite=gscholar&cbl=2026366&diss=y
https://www.proquest.com/openview/6965589991b40bbb64d707da3cd08e9f/1?pq-origsite=gscholar&cbl=2026366&diss=y
https://repositorio.ifes.edu.br/handle/123456789/5040?show=full

